
гtЭ3е ш
к

,/

Ф
tr

усп
Е.S
ъс!
- li

ЕсdФ

9tонЕФа.E{Д
j,

/R
/;

}l 
i

лl*l

кbdллtsr(

нлл-н}ai

tf)
бlN

I

ЕмЕ,-\
н*rUUнц

хддr;с)нФФr,/
(ý 

Е(
а.ý
Ч

Е(J 
св

9t
lб9(J 

aa

Ф
юо

оо
Kxk

l 
* 

ч
:gЕ
LJ 

t-{ 
lч

Ф
\Х4

\at ;Е 
Н

соýý
ч

ч 
Хо

.{ю
 

ý
чоо
к ýgч
нц*ýь- 

!,
Е 

L,,i

;trо
лýЬ
\Jý!cзJ
F!н
Ёсýс)
a(nal
5ýы
*lл

ЕсЁi\
бLл
Ф

 а.tr
оо.)
Е: 

Е
týa
оЕir
l!{ýý
!*чiд

Е€ 
Е

Б 8.ý
ц 

a,, 
й

gь9
i,. 

\
F*v
очх
88&
ф

ýg..
Liохh9i

н
ч 

*
Ен

*
с)ц
E{х
ýс)
ноfёха.(ýFlФ()

цонigФ
!lчч 

li
Н

)ý
ýýJli
iJ 

ll
iri
saa
ýýьт..
ЕФ

|r
ý 

Ек
Ёrl\Y
ý 5о!
=

 oc.i
Ё ýq
п 

Еф
9 

LN
Еg9
J.п
Е 

t_,( 
,.

9<
р<

 ё
у 

O
t\l

ts 
рr1 ,ý
ъ{* -

ýь.бl
*trЁ
ý Ei
ý trо
ЕFо
F?l- 

H
l

ali
о 

rtl
.El

ЕоЕЦL-j 
;|

Еrts
-о

6€- (чод

оЁ:t*r
q)lrаq)о:JrдФ:rlц:tF.ý- iцсп:l*(ФфцФl_,
Y:*'r-Фliа:l-,-l

- |-l
l..r

r<

сас!Фбl

iýl_t

2ФEdlr-l*l

(tЕФооооцосU



Н
аим

енование 
блю

да
П

рием
пиlци
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lель отваD
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Картоф

ель
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1
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м
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Вода
i4l54

0

Ч
ай Ьы

сш
его сорта

1l1
0,2

]4
,t,91

,атон нарезнои
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0
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М
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4,,45

12,02
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ат-пю
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0
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ук репчаты

й
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vlасло сливочное
5/5

0,
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)ахарны
й песок

2,5l2,5
0
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Свекла
в0/64

0,96
5,6з

26,88

М
орковь
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1
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См
етана
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1
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0

1
16

47
См
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l90
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м
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0
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8,,
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1

орковь
в/6,4

0
0,44

2,24

l\Л
ука пш

еничная
1,92l1,92
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